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太た
い

白は
く

胡
麻
油

白
ワ
イ
ン
の
よ
う
に
透
き
通
っ
た
色
な
の
は
、

上
質
な
ご
ま
を
１
０
０
％
生
搾
り
し
た
フ
レ

ッ
シ
ュ
オ
イ
ル
だ
か
ら
。
う
ま
み
た
っ
ぷ
り

な
の
で
、
オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
感
覚
で
気
軽
に

お
使
い
く
だ
さ
い
。
プ
ロ
の
料
理
人
さ
ん
に

も
人
気
の
逸
品
。

太た
い

香こ
う

胡
麻
油

ご
ま
油
の
常
識
を
打
ち
破
る
よ
う
な
澄
ん
だ

琥
珀
色
の
色
合
い
と
、
上
品
な
芳
香
。
そ
の
理

由
は
、
ご
ま
を
ほ
ん
の
り
軽
く
煎
っ
て
か
ら

搾
っ
て
い
る
た
め
で
す
。
ほ
の
か
に
香
り
、
料

理
に
う
ま
み
を
添
え
る
の
で
、
和
食
の
素
材

の
繊
細
な
味
も
引
き
立
て
ま
す
。

太
香
胡
麻
油 

濃
口

太
香
胡
麻
油
の
さ
ら
に
濃
口
タ
イ
プ
。
ご
ま

を
じ
っ
く
り
時
間
を
か
け
て
焙
煎
し
て
か
ら

搾
り
、
濃
い
褐
色
で
香
り
高
い
ご
ま
油
に
仕

上
げ
て
い
ま
す
。
中
国
料
理
や
韓
国
料
理
の

香
り
づ
け
に
ぴ
っ
た
り
で
、
ご
ま
の
香
ば
し

い
香
り
が
立
ち
の
ぼ
り
ま
す
。
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イ
タ
リ
ア
で
太
白
胡
麻
油
を
使
っ
て
料
理
し
て
み
た
い
。
誇
り
を
も
て
る
日
本
の
オ
イ
ル
だ

か
ら
。
な
に
よ
り
ナ
チ
ュ
ラ
ル
な
と
こ
ろ
に
信
頼
が
お
け
ま
す
。｢

ご
ま
油
の
四
季｣

の
読
者
に

お
す
す
め
す
る
な
ら
、
魚
介
サ
ラ
ダ
。
で
も
本
当
は
何
で
も
い
い
ん
で
す（
笑
）、
万
能
だ
か
ら
。

オ
リ
ー
ブ
オ
イ
ル
と
同
じ
よ
う
に
料
理
に
か
け
る
だ
け
で
、
ぐ
っ
と
お
い
し
く
な
り
ま
す
よ
。

日
本
料
理
に
揚
げ
物
以
外
で｢

油
を
生
か
す｣

発
想
は
、
ひ
と
昔
前
に
は
あ
り
え
ま
せ
ん
で
し

た
。
で
も
料
理
も
時
代
に
適
応
し
て
い
く
べ
き
も
の
。
ご
ま
油
は
上
質
だ
し
、
健
康
に
い
い
。

｢

ゴ
マ
化
す｣

じ
ゃ
な
い
け
れ
ど
、
使
う
と
料
理
が
う
ま
く
な
っ
ち
ゃ
う
ん
だ
も
ん（
笑
）。
太

白
も
太
香
胡
麻
油
も
さ
ら
り
と
し
て
、
香
り
や
風
味
も
ほ
ど
ほ
ど
で
日
本
料
理
に
合
い
ま
す
よ
。

こ
こ
２
〜
３
年
、
と
に
か
く
太

白
胡
麻
油
に
ハ
マ
っ
て
い
ま
す
。

お
店
で
だ
し
て
い
る
カ
ル
パ
ッ

チ
ョ
や
ソ
ー
ス
の
ベ
ー
ス
に
も

使
う
こ
と
が
多
い
で
す
ね
。
余

計
な
香
り
が
な
い
、
健
康
的
、

油
と
し
て
の
う
ま
み
も
あ
り
、

“
い
い
も
の
”尽
く
し
の
オ
イ
ル

で
す
。
今
度
パ
リ
で
料
理
の
イ

ベ
ン
ト
を
し
ま
す
の
で
、
日
本

か
ら
太
白
胡
麻
油
を
持
参
し
ま

す
。
世
界
で
通
用
す
る
オ
イ
ル

だ
と
思
い
ま
す
。

日
本
が
誇
れ
る
オ
イ
ル
だ
か
ら

─ 

ア
ル
ポ
ル
ト
　
片
岡 

護

料
理
が
う
ま
く
な
る
か
ら
15
年
以
上
使
っ
て
る

─ 

分
と
く
山
　
野
崎
洋
光

太
白
胡
麻
油
は
世
界
ト
ッ
プ
ク
ラ
ス
の
オ
イ
ル

─ 

Ｋ
Ｉ
Ｈ
Ａ
Ｃ
Ｈ
Ｉ
　
熊
谷
喜
八

KIHACHI銀座本店／東京都中央区銀座 2-2-6　☎ 03-3567-6281　　アルポルト／東京都港区西麻布3-24-9 上田ビル B1F　☎ 03-3403-2916
分とく山／東京都港区南麻布5-1-5　☎ 03-5789-3838
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い
ま
米
粉
を
使
っ
た
、
パ
ン
の
よ
う
な
ご
は
ん
の
よ
う
な“
コ
メ
・
パ
ー
ネ
”を

い
ろ
い
ろ
試
作
中
で
す
。
コ
メ
・
パ
ー
ネ
の
生
地
は
、
僕
が
太
白
胡
麻
油
を
知

ら
な
け
れ
ば
完
成
し
な
か
っ
た
で
し
ょ
う
。
米
粉
の
持
ち
味
を
じ
ゃ
ま
し
な
い

し
、
焼
成
後
の
パ
サ
つ
き
や
硬
化
を
防
ぎ
、
し
っ
と
り
も
ち
も
ち
し
た
食
感
が

長
続
き
す
る
。
こ
ん
な
オ
イ
ル
は
太
白
胡
麻
油
を
お
い
て
他
に
は
あ
り
ま
せ
ん
。

コ
メ
・
パ
ー
ネ
と
一
緒
に
世
界
に
太
白
胡
麻
油
を
ア
ピ
ー
ル
し
ま
し
ょ
う
！

僕
が
使
う
油
は
す
べ
て
太
白
胡
麻
油
。
高

火
力
で
熱
し
て
も
馬
力
が
持
続
す
る
「
力

の
強
い
油
」
で
、
中
国
料
理
に
最
適
だ
と

思
う
か
ら
で
す
。
竹
本
油
脂
と
コ
ラ
ボ
レ

ー
シ
ョ
ン
し
た「
カ
ラ
ダ
に
や
さ
し
い 

食

べ
る
ラ
ー
油
」も
太
白
胡
麻
油
１
０
０
％
で

つ
く
っ
た
も
の
。
温
度
を
上
げ
な
が
ら
、

20
種
類
の
香
辛
料
の
香
り
を
引
き
だ
し
て

加
熱
し
て
い
く
工
程
で
、
酸
化
劣
化
し
に

く
く
、
お
い
し
さ
を
キ
ー
プ
で
き
る
油
は

太
白
胡
麻
油
以
外
に
は
考
え
ら
れ
ま
せ
ん
。

10
年
以
上
前
に
、
と
あ
る
有
名
料
理
人
が

太
白
胡
麻
油
を「
い
い
オ
イ
ル
」
と
し
て
使

っ
て
い
た
こ
と
に
興
味
を
も
ち
ま
し
た
。

そ
し
て
使
っ
て
み
て
、
納
得
。
太
白
胡
麻
油

は
料
理
に
う
ま
み
を
だ
し
て
く
れ
ま
す
が
、

味
も
香
り
も
突
出
し
ま
せ
ん
。
日
本
料
理

に
と
て
も
使
い
や
す
い
オ
イ
ル
な
ん
で
す
。

僕
は
同
世
代
の
若
い
人
に
も
っ
と
日
本
料

理
を
楽
し
ん
で
も
ら
い
た
い
と
思
い
、
こ
の

店
を
開
き
ま
し
た
。
太
白
胡
麻
油
の
よ
さ

も
知
っ
て
ほ
し
い
で
す
ね
。

太
白
胡
麻
油
は
バ
タ
ー
と
ち
が
っ
て
香
ば
し
い
香
り
や
風
味
は
し
ま
せ
ん
が
、
野
菜
な
ど

他
の
材
料
の
味
わ
い
を
引
き
立
て
て
く
れ
ま
す
。
ベ
ジ
ス
イ
ー
ツ
に
は
欠

か
せ
な
い
製
菓
用
オ
イ
ル
な
ん
で
す
。
液
体
油
脂
な
の
で

ス
ポ
ン
ジ
生
地
に
入
れ
れ
ば
ふ
わ
ふ
わ
に
、
タ
ル
ト
生

地
に
使
え
ば
油
っ
ぽ
さ
が
な
い
サ
ク
サ
ク
の
焼
き
あ
が

り
に
な
り
ま
す
。
粉
に
浸
透
し
や
す
い
の
で
、
バ
タ
ー
の

半
分
か
ら
８
割
の
配
合
量
に
減
ら
せ
て
、
ロ
ー
カ
ロ
リ
ー
に
も
な
り
ま
す
。

太
香
胡
麻
油
の
こ
れ
が
ま
さ
に

ご
ま
っ
て
い
う
最
高
の
香
り
。

太
白
胡
麻
油
の
う
ま
み
。
太
香

胡
麻
油
の
タ
レ
じ
ゃ
な
か
っ
た

ら
、
ウ
チ
の
あ
ぶ
り
レ
バ
塩
は

こ
こ
ま
で
人
気
が
で
な
か
っ
た

と
思
う
し
、
太
白
胡
麻
油
が
な

け
れ
ば
生
野
菜
も
こ
ん
な
に
う

ま
く
な
ら
な
か
っ
た
だ
ろ
う
ね
。

生
野
菜
の
太
白
胡
麻
油
だ
け
で

１
日
に
３
リ
ッ
ト
ル
近
く
も
使

う
ん
だ
か
ら
。
お
客
さ
ん
も
本

当
に
お
い
し
い
味
を
知
っ
て
る
、

だ
か
ら
最
高
の
ご
ま
油
と
し
て

太
白
胡
麻
油
と
太
香
胡
麻
油
を

選
ん
で
る
ん
だ
。

お
い
し
く
て
健
康
的
な
パ
ン
の
た
め
に

─ 

サ
・
マ
ー
シ
ュ
　
西
川
功
晃

太
白
胡
麻
油
は

馬
力
が
あ
る
油

─ 

桃
の
木
　
小
林
武
志

う
ま
み
の
も
と
に

太
白
胡
麻
油

─ 

賛
否
両
論
　
笠
原
将
弘

ベ
ジ
ス
イ
ー
ツ
の
野
菜
の

持
ち
味
を
生
か
し
て
く
れ
る

─ 

パ
テ
ィ
ス
リ
ー 
ポ
タ
ジ
エ
　
柿
沢
安
耶

最
高
に
う
ま
い
ご
ま
油

─ 
ス
タ
ミ
ナ
苑
　
豊
島
雅
信

スタミナ苑／東京都足立区鹿浜 3-13-4　☎ 03-3897-0416　　サ・マーシュ／神戸市中央区山本通3-1-3　☎ 078-763-1111
桃の木／東京都港区三田2-17-29 オーロラ三田105☎ 03-5443-1309　　賛否両論／東京都渋谷区恵比寿2-14-4 太田ビル1F　☎ 03-3440-5572
パティスリー ポタジエ／東京都目黒区上目黒 2-44-9　☎ 03-6279-7753 



昭
和
６
年
、
渋
谷
・
円
山
町
の
花
町
の
一
角
で

創
業
。
昭
和
21
年
に
焼
け
野
原
だ
っ
た
渋
谷
駅

の
傍
ら
に
店
を
移
転
し
た
創
業
80
年
の
老
舗
店
。

別
誂
の
ご
ま
油
と
太
白
胡
麻
油
で
揚
げ
る
天
ぷ

ら
に
は
ほ
の
か
に
ご
ま
の
香
り
が
た
だ
よ
い
、

白
木
の
一
枚
板
の
カ
ウ
ン
タ
ー
は
昭
和
初
期
か

ら
の
江
戸
前
天
ぷ
ら
を
今
に
伝
え
て
い
る
。
店

に
入
っ
て
目
を
引
か
れ
る
の
は
、
ざ
る
に
こ
ん

も
り
と
盛
ら
れ
た
四
季
折
々
の
旬
の
野
菜
。
定

銀
座
天
一 

本
店　
銀
座

33

老
舗
の

超
名
店

天
ぷ
ら
は
日
本
が
誇
る
料
理
文
化
。

明
治
時
代
か
ら
昭
和
初
期
に
創
業
し
た

老
舗
の
名
店
中
の
名
店
も
、

今
も
か
わ
ら
ず
愛
さ
れ
て
い
ま
す
。

て
ん
ぷ
ら
山
の
上　
御
茶
ノ
水

天
松 

渋
谷
本
店　
渋
谷

さ
か
の
ぼ
る
こ
と
昭
和
初
期
か
ら
、
武
者

小
路
実
篤
、
志
賀
直
哉
、
バ
ー
ナ
ー
ド
・

リ
ー
チ
、
チ
ャ
ッ
プ
リ
ン
と
い
っ
た
国
内

外
の
Ｖ
Ｉ
Ｐ
に
愛
さ
れ
て
き
た
名
店
。
銀

座
本
店
は
ク
ラ
シ
カ
ル
な
雰
囲
気
の
な
か

で
、
セ
レ
ブ
感
た
っ
ぷ
り
に
天
ぷ
ら
の
醍

醐
味
を
味
わ
う
こ
と
が
で
き
る
。
カ
ウ
ン

タ
ー
に
用
意
さ
れ
た
「
カ
レ
ー
塩
」
は
、

今
で
こ
そ
よ
く
み
か
け
る
が
、
実
は
銀
座

天
一
の
考
案
。
ス
パ
イ
シ
ー
な
カ
レ
ー
塩

は
脂
が
の
っ
た
穴
子
の
天
ぷ
ら
に
お
す
す

め
だ
。
長
年
に
わ
た
っ
て
優
秀
な
職
人
を

輩
出
し
つ
づ
け
、
全
国
に
は
天
一
出
身
の

天
ぷ
ら
屋
が
数
多
く
あ
る
。

ク
ラ
シ
カ
ル
な
ホ
テ
ル
の
一
角
に
あ
る

こ
の
店
は
、
歴
代
の
錚
々
た
る
料
理
長

を
生
み
だ
し
て
き
た
こ
と
で
有
名
。
現

在
は
９
代
目
の
藤
田
憲
一
氏
が
揚
げ
場

を
継
い
で
い
る
。
同
店
の
ね
た
の
鮮
度

を
守
る
の
は
、
創
業
時
か
ら
カ
ウ
ン
タ

ー
の
な
か
に
あ
る｢

木
の
冷
蔵
庫｣

。

庫
内
に
大
き
な
氷
を
敷
い
て
冷
気
を
満

た
し
、
適
度
な
湿
度
を
保
つ
昔
な
が
ら

の
構
造
だ
。
魚
介
も
野
菜
の
ね
た
も
こ

の
特
製
の
冷
蔵
庫
に
お
さ
め
ら
れ
、
山

の
上
の
流
儀
で
至
高
の
天
ぷ
ら
と
な
る
。

東京都千代田区神田駿河台1-1 山の
上ホテル本館1F  ☎03-3293-2831 
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開
店
11
時
か
ら
夜
ま
で
通
し
営
業
で
、
活
気
あ
ふ
れ
る

カ
ウ
ン
タ
ー
席
で
天
ぷ
ら
を
味
わ
え
る
。
天
ぷ
ら
は
敷

居
が
高
そ
う
で
…
と
躊
躇
し
て
い
る
方

は
、
ぜ
ひ
同
店
を
訪
れ
て
み
る
と
い
い
。

価
格
も
手
頃
、
気
ど
ら
ず
に
天
ぷ
ら
を

楽
し
む
人
た
ち
で
い
つ
も
に
ぎ
わ
っ
て

い
て
、
天
ぷ
ら
を
身
近
に
感
じ
る
“
大

衆
店
”
の
魅
力
た
っ
ぷ
り
。

食
や
コ
ー
ス
の
野
菜
ね
た
は
、
こ
こ
か
ら
好
み

の
野
菜
を
チ
ョ
イ
ス
し
て
揚
げ
て
も
ら
れ
る
の

が
う
れ
し
い
。

　

創
業
は
浅
草
で
、
大
正
時
代
に
上
野
広
小
路

に
移
転
、
そ
し
て
２
代
目
主
人
で
あ
り
名
人
中

の
名
人
と
呼
ば
れ
る
上
村
茂
雄
氏
が
、
湯
島
天

神
前
に
現
在
の
店
を
構
え
た
の
が
昭
和
45
年
。

い
ま
は
同
店
で
32
年
間
修
業
を
つ
づ
け
て
き
た

娘
婿
の
綱
島
克
年
さ
ん
が
揚
げ
場
を
仕
切
り
、

ご
ま
油
の
香
り
が
豊
か
な
江
戸
前
の
天
ぷ
ら
は

健
在
だ
。
親
子
孫
と
３
代
に
わ
た
っ
て
通
う
常

連
客
も
多
く
、
同
じ
敷
地
内
に
あ
る
本
館
と
別

館
、さ
ら
に
は
カ
ウ
ン
タ
ー
の
好
み
の
席
な
ど
そ

れ
ぞ
れ
に
贔
屓
が
あ
る
と
か
。
家
族
で
切
り
盛

り
す
る
温
か
い
雰
囲
気
の
天
ぷ
ら
屋
だ
。

4  

新
宿
つ
な
八 

総
本
店　
新
宿

天
庄 

湯
島
店（
本
館
）　
湯
島

銀
座
天
國 

本
店　
銀
座

天
國
と
い
え
ば
、
か
き
揚
げ
と
い
わ
れ
る
ほ
ど
、

一
度
食
べ
た
ら
忘
れ
ら
れ
な
い
ふ
ん
わ
り
と
し

た
特
製
の
か
き
揚
げ
が
有
名
。
海
老
や
魚
介
の

タ
ネ
を
た
っ
ぷ
り
と
詰
め
て
、
お
椀
形
に
厚
く

ふ
っ
く
ら
と
揚
げ
る
の
は
、
天
國
の
職
人
に
受

け
継
が
れ
て
い
る
秘
伝
の
技
。
ご
ま
油
の
香
り

を
ま
と
っ
た
江
戸
前
の
か
き
揚
げ
は
単
品
で
食

べ
て
よ
し
、
甘
す
ぎ
ず
辛
す
ぎ
ず
絶
妙
な
塩
梅

の
丼
タ
レ
に
く
ぐ
ら
せ
た
か
き
揚
丼
も
美
味
。

今
も
昔
も
か
わ
ら
ず
銀
座
に
店
を
構
え
る
名
店

な
が
ら
、
１
階
フ
ロ
ア
で
は
い
つ
で
も
天
丼
一

杯
を
気
軽
に
食
べ
ら
れ
る
。

東京都新宿区新宿3-31-8　☎03-3352-
1012　 11:00〜22:30（22:00L.O.）､
無休　新宿駅◎徒歩3分　昼1260円〜／
夜1995円〜　 あり

東 京都渋 谷 区 道 玄 坂1-6-1　☎03- 
3462-2815　 11:00 〜14:30

（14:00L.O.）、17:00〜22:00（21:00 
L.O.）、無休　渋谷駅◎徒歩3分　昼
2100円〜／夜5250円〜　 あり

東京都文京区湯島2-26-9 ☎03-3831 
-6571 11:30〜14:00､ 17:00 〜
21:00､火休　湯島駅◎ 徒 歩5分　昼
1050円〜／夜 2800円〜

東京都中央区銀 座8-9-11
☎03-3571-1092 11:30
〜22:00（21:00L.O.）、 無
休　新橋駅◎徒歩3分　昼
1100円〜／夜1575円〜　

あり

「
ご
ま
油
の
四
季
」
創
刊
１
０
０
号
。
ご
ま
油

を
い
ち
ば
ん
使
う
の
は
、
な
ん
と
い
っ
て
も

天
ぷ
ら
。
ご
ま
油
は
香
り
高
い
天
ぷ
ら
と
と

も
に

─
竹
本
油
脂
の「
マ
ル
ホ
ン
胡
麻
油
」

は
天
ぷ
ら
屋
さ
ん
と
と
も
に
歩
ん
で
き
た
と

い
っ
て
も
過
言
で
は
あ
り
ま
せ
ん
。
こ
れ
ま

で
に
ご
紹
介
し
た
全
国
の
天
ぷ
ら
の
名
店
を

一
挙
58
店
ご
紹
介
し
ま
す
。

◎
店
舗
デ
ー
タ
の
定
休
日
は
、
年
末
年
始
や
お
盆
な
ど
の
時
期
は

除
く
。

創創
業業

明
治
明
治
4422
年年

創創
業業

明
治
明
治
1818
年年

創創
業業

大
正
大
正
1313
年年



名
門
「
山
の
上
」の
料
理
長
と
し
て
系
譜
を
築
き
、

花
柳
界
で
に
ぎ
わ
う
赤
坂
に
カ
ウ
ン
タ
ー
の
み
12
席

の
店
を
構
え
た
の
が
43
年
前
。
以
来
か
わ
ら
ず
、
太

白
胡
麻
油
に
５
％
ほ
ど
の
綿
実
油
を
か
く
し
味
と
し

て
し
の
ば
せ
、
昔
な
が
ら
の
砲
金
製
の
揚
げ
鍋
で
揚

げ
て
い
る
。
ふ
た
つ
の
油
を
掛
け
合
わ
せ
る
こ
と
で

生
ま
れ
る
複
雑
味
が
、
太
白
胡
麻
油
の
繊
細
さ
を
さ

ら
に
引
き
立
て
、
グ
ル
メ
に
賞
賛
さ
れ
る
楽
亭
の
天

ぷ
ら
を
生
み
だ
し
て
い
る
。

銀
座
天
一
で
修
業
を
し
て
同
じ
銀
座
で
独
立
、
こ
の
道
45
年
の
キ

ャ
リ
ア
を
誇
る
主
人
の
越
田
吉
徳
氏
。
太
白
胡
麻
油
８
に
対
し
て

コ
ー
ン
油
２
の
割
合
で
揚
げ
油
を
ブ
レ
ン
ド
し
、
相
乗
効
果
で
素

材
の
香
り
を
前
面
に
だ
し
た
天
ぷ
ら
を
揚
げ
て
い
る
。
ご
ま
の
香

り
が
ふ
わ
っ
と
立
ち
、
衣
の
花
が
美
し
く
咲
い
た
天
ぷ
ら
は
サ
ク

ッ
と
ご
く
軽
く
、
銀
座
の
常
連
客
を
長
年
魅
力
し
て
い
る
。

さ
つ
ま
い
も
や
ア
ス
パ
ラ
ガ
ス
な
ど
野
菜
の
逸
品
を
は
じ
め
、
近

藤
文
夫
氏
の
天
ぷ
ら
は「
四
季
の
素
材
か
ら
あ
ふ
れ
で
る
香
り
」が

信
条
。
揚
げ
油
は
太
白
胡
麻
油
３
に
対
し
、太
香
胡
麻
油･

極ご
く
う
す淡（

焙

煎
度
合
い
が
も
っ
と
も
淡
い
業
務
用
）１
。
繊
細
な
野
菜
か
ら
ク
セ

の
強
い
穴
子
や
め
ご
ち
ま
で
揚
げ
ら
れ
る
こ
の
揚
げ
油
の
ブ
レ
ン

ド
か
ら
、
近
藤
氏
の
イ
メ
ー
ジ
通
り
の
天
ぷ
ら
は
生
ま
れ
る
。

55

名
人
の

技
を
満
喫

長
き
に
わ
た
り
、
グ
ル
メ
を
魅
了
す
る
名
人
た
ち
。

名
職
人
は
頭
の
な
か
で
ど
う
イ
メ
ー
ジ
し
、

自
ら
の
信
条
を
具
現
化
し
た
天
ぷ
ら
を
揚
げ
る
の
か
。

｢

揚
げ
油｣

と
い
う
通
な
視
点
で
み
て
み
た
。

楽
亭　
赤
坂

天
亭　
銀
座

近
藤　
銀
座

東京都港区赤坂6-8-1 ミュージックイン赤坂1F　
☎03-3585-3743　 12:00入店のみ、17:00〜
20:30（L.O.）、月休　赤坂駅◎徒歩 5 分　昼／夜 
1万500円〜

東京都中央区銀座8-6-3 新橋会館
B1F  ☎03-3571-8524  11:30
〜16:00（15:00L.O.）、17:00 〜
21:30（21:00L.O.）、日休　 銀 座
駅◎ 徒歩5分　昼 2100円〜／夜
6825円〜　 あり

東京都中央区銀座5-5-13 坂口ビ
ル 9Ｆ ☎03-5568-0923 
12:00〜13:30（L.O.）、17:00 〜
20:30（L.O.）、日休、祝日の月休　
銀座駅◎徒歩3分　昼 6300円〜
／夜1万500円〜

　

竹
本
油
脂
の
ご
ま
油
は

天
ぷ
ら
と
と
も
に

─

　

天
ぷ
ら
は
日
本
を
代
表
す
る
料
理

─
子
供
か
ら
大
人
ま
で
に
愛
さ
れ
、

外
国
人
の
舌
も
と
り
こ
に
す
る
。
大

衆
的
な
天
丼
か
ら
、
接
待
に
使
え
る

高
級
天
ぷ
ら
ま
で
あ
り
、
こ
れ
ほ
ど

ま
で
に
守
備
範
囲
の
広
い
料
理
が
ほ

か
に
あ
る
だ
ろ
う
か
。

　
「
天
ぷ
ら
」は
ご
く
シ
ン
プ
ル
な
調

理
法
で
、
素
材
に
衣
で
膜
を
つ
く
っ

て
油
に
投
じ
、
素
材
を
蒸
し
な
が
ら

脱
水
し
て
う
ま
み
を
凝
縮
さ
せ
、
同

時
に
油
の
う
ま
み
や
香
り
を
衣
や
素

材
に
移
し
て
い
く
。
味
つ
け
な
し
、

衣
を
つ
け
た
ら
待
っ
た
な
し
で
、
味

見
も
で
き
な
い
。
こ
れ
が
ほ
か
の
料

理
と
の
ち
が
い
で
、
多
分
に
勘
に
頼

る
部
分
が
多
い
職
人
仕
事
だ
。
職
人

は
口
を
そ
ろ
え
て
い
う
。

　
「
素
材
、
衣
、
油
の
ど
の
要
素
が

少
し
で
も
欠
け
た
ら
う
ま
い
天
ぷ
ら

は
揚
が
ら
な
い
」と
。

　

な
か
で
も
油
は
天
ぷ
ら
に
と
っ
て

は“
調
味
料
”の
よ
う
な
存
在
。
た
だ

揚
げ
る
た
め
の
加
熱
媒
介
な
ら
ば
ど

ん
な
油
で
も
よ
い
が
、
揚
げ
油
次
第

で
天
ぷ
ら
の
味
や
香
り
は
大
き
く
左

右
さ
れ
る
か
ら
こ
そ
、
職
人
は
上
質

な
油
を
求
め
、
イ
メ
ー
ジ
通
り
の
天

ぷ
ら
を
揚
げ
る
た
め
に
油
を
ブ
レ
ン

ド
し
て
う
ま
み
や
香
り
を
表
現
す
る
。



ごまの花をモチーフにした一斗缶（業務用）
がトレードマーク。太白胡麻油、太香胡麻油
ともに天ぷらに欠かせないごま油。

｢

天
ぷ
ら
と
は
蒸
す
と
焼
く
を
同
時
進
行
し
、
衣
を
通
し
て
素
材
か

ら
脱
水
す
る
料
理
法
。
油
が
お
い
し
い
か
ら
こ
そ
成
立
す
る｣

。
天

ぷ
ら
業
界
き
っ
て
の
理
論
派
で
あ
る
、
主
人
の
早
乙
女
哲
哉
氏
に

よ
る
言
葉
だ
。
揚
げ
油
は
太
香
胡
麻
油･

淡う
す（

焙
煎
度
合
い
が
淡
い

業
務
用
）７
対
綿
実
油
３
の
割
合
。
香
ば
し
く
深
い
味
わ
い
な
が
ら

も
軽
く
、
氏
の
理
論
に
裏
づ
け
さ
れ
た
天
ぷ
ら
を
堪
能
で
き
る
。

「
山
の
上
」
の
６
代
目
料
理
長
を
務
め
、
53
歳
で
満
を
持
し
て
独
立

し
た
深
町
正
男
氏
。「
軽
さ
」
が
身
上
と
い
う
天
ぷ
ら
は
太
白
胡
麻

油
の
み
で
揚
げ
、
か
な
り
ま
め
に
そ
っ
く
り
鍋
ご
と
油
を
さ
し
か
え

る
。そ
の
頻
繁
で
贅
沢
な
こ
と
は
お
客
が
驚
く
ほ
ど
だ
。「
い
い
油
を
、

最
高
の
状
態
で
」
使
っ
て
こ
そ
よ
く
揚
が
る
と
い
う
ポ
リ
シ
ー
を 

頑
な
に
貫
い
て
い
る
。

独
立
し
て
店
を
構
え
て
今
年
で
30
年
め
。
今
も
店
主
の
関
沢
邦
夫

氏
は
週
に
２
回
は
横
須
賀
か
ら
築
地
に
足
を
運
び
、
目
利
き
し
た

素
材
を
一
人
で
下
準
備
し
、
揚
げ
鍋
の
前
に
立
つ
。
熱
々
の
衣
の

中
か
ら
素
材
の
香
り
が
わ
き
た
つ
よ
う
な
天
ぷ
ら
を
揚
げ
る
た
め
、

揚
げ
油
は
素
材
の
繊
細
な
香
り
を
引
き
立
て
る
太
白
胡
麻
油
の
み
。

旬
の
素
材
の
力
を
「
香
り
」
で
楽
し
ん
で
ほ
し
い
。

銀
座
の
外
堀
通
り
か
ら
一
本
入
っ
た
小
路
に
カ
ウ
ン
タ
ー
８
席
の

店
を
構
え
る
浅
黄
浩
氏
。
銀
座
の
常
連
筋
も
多
い
。
ご
ま
油
１
０
０

％
で
揚
げ
て
い
る
が
、
と
て
も
軽
い
揚
が
り
。
そ
れ
は
太
白
胡
麻

油
９
に
対
し
て
、
太
香
胡
麻
油･

淡
１
の
割
合
で
混
ぜ
て
、
ほ
ん
の

り
香
る
程
度
に
上
品
に
ご
ま
の
香
り
を
の
せ
て
い
る
か
ら
だ
。
素

材
の
味
を
じ
ゃ
ま
せ
ず
、
油
の
力
も
発
揮
す
る
ブ
レ
ン
ド
だ
。

6  

深
町　
京
橋

み
か
わ
是ぜ

山ざ
ん

居き
ょ　

門
前
仲
町

あ
さ
ぎ　
銀
座

葉
む
ら　
横
須
賀

東京都江東区福住1-3-1　☎03- 
3643-8383　 11:30〜13:30、
17:00〜21:30（要予約）、水休　
門前仲町駅◎徒歩5分　昼1万円
〜／夜1万5000円〜　

東京都中央区京橋2-5-2 サブジュ 
ードグリン京橋シノハラビル1F　 
☎03-5250-8777  11:30〜
13:30（L.O）、17:00〜20:30（L.O）、
土日祝の昼は12:00〜14:00（L.O）、
月、第1・3日休　京橋駅◎徒歩1分
昼 2500円〜（土日6300円〜）／夜
1万500円〜

神 奈 川 県 横 須 賀 市 秋谷4293　
☎046-855-5222 12:00〜
14:00（L.O）、17:00〜20:00（L.O）、
月休　逗子駅◎車15分  昼／夜
2100円〜　 あり

東京都中央区銀座6-4-13 あさぎ
ビル1F　 ☎03-3289 -8188 
12:00〜13:30､17:30〜20:30

（土は夜のみ）、日、祝日の月休　銀
座駅◎徒歩2分　昼5775円〜／
夜1万2000円〜

　
「
太
白
胡
麻
油
」と「
太
香
胡
麻
油
」

は
天
ぷ
ら
に
な
く
て
は
な
ら
な
い
油

と
い
わ
れ
、
生
搾
り
の
太
白
の
う
ま

み
、
焙
煎
し
た
太
香
の
上
品
な
香
り

が
職
人
た
ち
に
愛
さ
れ
て
き
た
。
太

白
胡
麻
油
１
０
０
％
で
揚
げ
る
花
む

ら
の
川
部
幸
二
氏
の
言
葉
が
太
白
胡

麻
油
の
素
晴
ら
し
さ
を
語
っ
て
い
る
。

　
「
軽
く
さ
ら
り
と
し
た
油
は
他
に

も
あ
り
ま
す
が
、
味
も
う
ま
み
も
な

い
油
で
は
素
材
の
よ
さ
を
引
き
だ
せ

な
い
。
淡
泊
す
ぎ
る
と
む
し
ろ
食
べ

飽
き
て
し
ま
う
も
の
で
、
太
白
胡
麻

油
の
う
ま
み
が
天
ぷ
ら
に
は
具
合
が

よ
ろ
し
い
の
で
す
」

　

ま
た
、
天
亭
の
越
田
吉
徳
氏
も
い

う
。「
一
斗
缶
を
開
け
る
た
び
に
か

な
ら
ず
味
見
を
す
る
が
、
竹
本
油
脂

の
ご
ま
油
は
45
年
間
ブ
レ
が
な
い
。

勘
仕
事
を
す
る
職
人
に
と
っ
て
こ
れ

ほ
ど
力
強
い
も
の
は
な
い
」

　

竹
本
油
脂
の
マ
ル
ホ
ン
胡
麻
油
は

こ
れ
か
ら
も
職
人
の
仕
事
を
支
え

る
存
在
で
あ
り
つ
づ
け
る

─
。



日
本
料
理
な
だ
万
の
一
隅
に
、
ま
る
で
個
室
の

一
室
の
よ
う
な
趣
の
天
ぷ
ら
カ
ウ
ン
タ
ー
８
席

が
あ
る
。
暖
簾
に
は
40
年
以
上
の
経
歴
を
誇
る

職
人
、
松
井
雅
夫
氏
の
名
を
と
り｢

天
婦
羅
ま

つ
井｣

の
文
字
。
こ
の
空
間
に
は
天
ぷ
ら
を
愛
す

る
常
連
を
惹
き
つ
け
る
特
別
感
が
漂
っ
て
い
る
。

広
々
と
し
た
お
座
敷
と
カ
ウ
ン
タ
ー
の
店
内
に

は
、
琴
と
水
の
音
の
Ｂ
Ｇ
Ｍ
。
献
立
は
コ
ー
ス

の
み
だ
が
、
緊
張
す
る
こ
と
は
な
い
。｢

天
ぷ

ら
は
油
が
８
割
、
あ
と
の
２
割
は
私
の
顔｣

な

ど
冗
談
も
時
折
交
え
、
揚
げ
方
と
の
会
話
を
楽

み
な
が
ら
ゆ
っ
く
り
と
天
ぷ
ら
を
楽
し
め
る
。

赤
坂
の
小
路
に
建
つ
一
軒
家
。
畳
敷
き
の
広
い
座
敷
に

は
揚
げ
鍋
２
台
を
囲
ん
で
ロ
の
字
の
カ
ウ
ン
タ
ー
が
あ
り
、

こ
の
素
晴
ら
し
い
風
情
は
他
で
は
味
わ
え
な
い
も
の
だ
。

創
業
大
正
12
年
、
３
代
目
主
人
と
し
て
腕
を
ふ
る
う
川

部
幸
二
氏
の
天
ぷ
ら
を
心
ゆ
く
ま
で
堪
能
し
よ
う
。

横 浜市中区住 吉 町1ｰ4  ☎045-
681-3376　 11:30 〜15:00

（14:00L .O.）、17:00 〜 23:00
（21:30L.O.）、日休　関内駅◎徒歩
5分　昼3800円〜／夜8000円〜

あり  ※地震の影響で一時休業中

東京都千代田区紀尾井町4-1 
ホテルニューオータニ･ガーデン
タワーロビー階　☎03-3265-
7591　 11:30〜14:30（ 土
日祝〜16:30）、17:00〜22:00

（土日祝16:30〜）、無 休　赤
坂見附駅◎徒歩5分　昼3465
円〜／夜6930円〜　 あり

東京都港区赤坂6-6-5　☎03-3585-
4570　 12:00〜22:00、 無 休　 赤
坂 駅 ◎ 徒 歩3分　 昼3990円 〜／ 夜
7350円〜　 あり

な
だ
万　
赤
坂
見
附

ホ
テ
ル
ニ
ュ
ー
オ
ー
タ
ニ
店

花
む
ら　
赤
坂
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都
内
沿
線
の
名
店

銀
座
天
一
出
身
で
、
１
９ 

７
７
年
に
独
立
。
銀
座
の

一
流
の
味
を
住
宅
街
の
上

野
毛
で
を
ポ
リ
シ
ー
に
、

毎
日
で
も
食
べ
た
く
な
る

よ
う
な
天
ぷ
ら
を
め
ざ
し

て
い
る
。
ふ
わ
っ
と
し
た

独
特
の
衣
は
、
農
家
か
ら

特
別
に
送
っ
て
も
ら
う
卵

が
ポ
イ
ン
ト
。

「
普
段
着
で
行
け
る
高
級
天
ぷ

ら
屋
」
が
キ
ャ
ッ
チ
フ
レ
ー
ズ
。

技
術
は
銀
座
の
高
級
店
仕
込
み
、

活
け
の
車
海
老
や
ぎ
ん
ぽ
う
が

味
わ
え
、
野
菜
は
山
形
蔵
王
の

小
な
す
、
新
潟
石
打
の
舞
茸
な

ど
な
ど
産
地
を
選
ん
だ
直
送
品

が
そ
ろ
っ
て
い
る
。
子
連
れ
で

も
気
が
ね
な
く
利
用
で
き
る
家

族
的
な
雰
囲
気
が
い
い
。

祖
師
ヶ
谷
大
蔵
の
住
宅
街
。
カ

ウ
ン
タ
ー
11
席
、
テ
ー
ブ
ル
２

卓
の
店
で
、
主
人
は
天
一
出
身

で
40
年
の
キ
ャ
リ
ア
が
あ
る
大

ベ
テ
ラ
ン
。
奇
を
て
ら
わ
ず
、

さ
れ
ど
確
固
た
る
技
術
に
裏
打

ち
さ
れ
た
天
ぷ
ら
と
、
住
宅
街

な
ら
で
は
の
堅
苦
し
く
な
い
雰

囲
気
に
フ
ァ
ン
が
多
い
。

天
ぷ
ら
だ
け
で
な
く
、
居
酒
屋

的
に
季
節
の
一
品
料
理
や
肴
と

と
も
に
日
本
酒
や
焼
酎
を
楽
し

め
る
。
穴
子
の
天
ぷ
ら
に
カ
レ

ー
粉
を
ま
ぶ
し
た
オ
リ
ジ
ナ
ル

｢

穴
子
カ
レ
ー｣

も
酒
の
あ
て

に
ぴ
っ
た
り
。
山
形
の
十
四
代

を
蔵
元
直
送
で
全
種
飲
め
る
の

も
通
に
は
た
ま
ら
な
い
。

東京都世田谷区上野毛1-27-9 八千代ハイツ　☎ 03-3704-8474　 11:30〜13:00、
17:00〜20:00（日祝は夜のみ）、月休（祝日の場合は夜のみの営業、翌火休）　上野毛
駅◎徒歩2分　昼1000円〜／夜4000円〜　 あり

東京都世田谷区梅丘1-19-6  ☎ 03-3425-2460　 11:30〜14:00、17:30〜22:00
（21:00L.O.）、月休　梅ヶ丘駅◎徒歩2分　昼1050円〜／夜3800円〜　 あり

東京都世田谷区砧8-13-8　☎ 03-3415-3885　 12:00〜13:30､17:00〜20:30､
水、土・日昼休　祖師ヶ谷大蔵駅◎徒歩5分　昼1680円〜／夜4200円〜

東京都北区東十条3-3-1 小田急マンション1F　☎ 03-3912-1430　 11:30〜14:00
（L.O.、日12:00〜）、17:00〜21:30（21:00L.O.）、水、第1・3火休　東十条駅◎徒歩4
分昼1260円〜／夜 2310円〜

粋
に

愉
し
む

天
ぷ
ら

江
戸
前
天
ぷ
ら
と
い
え
ば

｢

粋｣

に
愉
し
む
も
の
。

憧
れ
の
お
座
敷
天
ぷ
ら
や

高
級
名
店
の
魅
力
を

ご
堪
能
あ
れ
。

天
露 

上
野
毛

か
ん
の 

梅
ヶ
丘

天
峰 

祖
師
ヶ
谷
大
蔵

あ
ら
川 

東
十
条

天
七　
横
浜



築
地
の
鮮
魚
問
屋
が
親
元
な
の
で
、
魚
介
ね
た

の
豊
富
な
こ
と
と
品
質
に
は
自
慢
あ
り
。
ホ
テ

ル
内
に
あ
る
た
め
外
国
人
の
利
用
も
多
く
、
人

気
は
ブ
ロ
ッ
コ
リ
ー
や
穴
子
。
日
本
人
客
に
は

田
中
一
正
料
理
長
考
案
、
オ
リ
ジ
ナ
ル
の
チ
ー

ズ
を
包
ん
だ
鯛
の
し

そ
巻
き
が
人
気
だ
。

銀
座
天
一
出
身
の
主
人
、
大
坪
弘
氏
が
銀
座
一

丁
目
の
地
で
長
年
、
江
戸
前
伝
統
の
天
ぷ
ら
を

揚
げ
て
い
る
。
お
客
と
店
主
の
間
で
自
然
に
交

わ
さ
れ
る
会
話
の
や
り
と
り
は
、
ま
さ
に
銀
座

な
ら
で
は
の
も
の
。
贔
屓
の
客
筋
を
大
切
に
す

る
た
め
、あ
ま
り
露
出
度
は
高
く
な
い
が
、知

る
人
ぞ
知
る
名
店
と

い
わ
れ
る
。

屋
形
船
が
行
き
来
す
る
柳
橋
の

た
も
と
の
一
軒
家
。
お
座
敷
に

は
馬
蹄
形
の
低
め
の
カ
ウ
ン
タ

ー
が
あ
り
、
お
客
は
半
着
席
の

よ
う
な
低
い
椅
子
に
腰
掛
け
て
、

揚
げ
た
て
の
天
ぷ
ら
を
い
た
だ

く
。
店
主
も
椅
子
に
腰
掛
け
て

天
ぷ
ら
を
揚
げ
る
ス
タ
イ
ル
が

独
特
で
、
ど
こ
か
粋
だ
。

東京都台東区柳橋1-2-1 ☎03-3851-
4560　 11:30〜14:00、17:00〜
21:00、日祝休　浅草橋駅◎徒歩4分
昼 2000円〜／夜6300円〜　 あり

東京都千代田区紀尾井町
4-1 ホテルニューオータニ本
館ロビー階　☎03-3221-
4166　 11:30〜14:30、
17:00〜21:30（日祝は通し
営業）、無休　赤坂見附駅
◎ 徒 歩7分　昼 2100円〜
／夜3150円〜　 あり

東 京 都 中 央 区 銀 座1-5-1 
第三太陽ビル2F　☎03- 
5250-0137　 12:00〜
14:00、17:00 〜 21:30、
水休　銀座一丁目駅◎徒歩
2分　 昼 5000円〜 ／ 夜 
1万5000円〜

天
冨
良 

大
坪　
銀
座
一
丁
目

ホ
テ
ル
ニ
ュ
ー
オ
ー
タ
ニ
店

柳
橋 

大
黒
家　
浅
草
橋
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全
国
の
ハ
ゲ
天
の
な
か
で
も
、
同
店
は
高
級
ラ
イ

ン
。暖
簾
を
く
ぐ
る
と
、赤
と
黒
の
モ
ダ
ン
な
揚

げ
場
に
眼
を
奪
わ
れ
る
。
座
敷
個
室
に
は
プ
ラ

イ
ベ
ー
ト
の
揚
げ
台
も
あ
り
接
待
な
ど
で
人
気
。

東京都千代田区丸の内2-1-1 丸
の内MY PLAZA B1F　☎03- 
3217-8910  11:00〜15:00

（14:30L.O.）、17:00〜22:00
（21:30L.O.）、 土 祝 〜21:00
（20:00L.O.）、日休　東京駅◎
徒 歩5分　 昼1800円 〜／ 夜
3000円〜　 あり

銀
座
ハ
ゲ
天　
丸
の
内

天
婦
羅 

ほ
り
川　
丸
の
内

丸
の
内M

Y
 P

LA
ZA

店

｢

江
戸
前
天
ぷ
ら｣

っ
て
？

本
格
的
な
天
ぷ
ら
と
和
食
を
気

軽
に
楽
し
め
る
店
。
赤
坂｢

花

む
ら｣

で
修
業
し
た
主
人
が
そ
の

流
儀
を
踏
襲
し
、
太
白
胡
麻
油

１
０
０
％
で
天
ぷ
ら
を
揚
げ
る
。

天
ぷ
ら
の
揚
げ
技
を
和
食
に
と

り
入
れ
た
一
品
料
理
が
得
意
。

お
い
し
い
天
ぷ
ら
を
食
べ

ら
れ
る
、
気
さ
く
な
居
酒

屋
と
し
て
人
気
。
卵
黄
だ

け
で
つ
く
る
風
味
豊
か
な

“
金
ぷ
ら
”の
衣
が
独
特
だ
。

オ
リ
ジ
ナ
ル
の
季
節
の
果

物
の
天
ぷ
ら
を
ぜ
ひ
！

　

天
ぷ
ら
を
語
る
上
で
は
ず
せ
な
い
フ

レ
ー
ズ「
江
戸
前
」。
そ
も
そ
も
天
ぷ
ら

は
江
戸
の
地
が
発
祥
で
、「
江
戸
前
の

海
」、
つ
ま
り
身
近
な
東
京
湾
で
揚
が
る

小
ぶ
り
な
魚
介
類
を
、
ご
ま
油
で
揚
げ

た
大
衆
的
な
食
べ
物
だ
っ
た
そ
う
。
こ

の
流
れ
を
く
ん
で
、
今
で
も
関
東
で
は

ご
ま
油
で
揚
げ
る
天
ぷ
ら
が
圧
倒
的
だ
。

そ
の
ね
た
は
、
き
す
、
め
ご
ち
、
車
海
老
、

芝
海
老
、
小
柱
、
穴
子
、
す
み
い
か
、

は
ぜ
、
白
魚
、
幻
と
い
わ
れ
る
ぎ
ん
ぽ

う
な
ど
。
い
ま
や
江
戸
前
の
魚
介
は
高

値
で
稀
少
品
だ
が
、
当
時
は
豊
富
な
漁

獲
を
誇
っ
て
い
た
。
ち
な
み
に
、
つ
い

最
近
ま
で
は
江
戸
前
と
い
え
ば
魚
介
ね

た
の
み
に
限
ら
れ
、
野
菜
は
格
下
扱
い
。

四
季
折
々
の
野
菜
で
季
節
感
を
表
現
す

る
よ
う
に
な
っ
た
現
代
の
天
ぷ
ら
は
、

本
来
の
江
戸
前
の
姿
か
ら
一
歩
進
化
し

た
も
の
と
い
え
る
だ
ろ
う
。

た
い
て
い
の
天
ぷ
ら
屋
に
は

ど
こ
か
の
有
名
店
で
修
業
し

て
独
立
し
た
と
い
う
系
譜
が

あ
る
が
、
藤
吉
の
主
人
は
修

業
経
験
な
し
。
食
べ
歩
き
、

独
学
で
天
ぷ
ら
の
技
術
を
習

得
し
た
と
い
う
異
色
派
。
魚

屋
で
10
年
間
働
い
た
目
利
き

を
武
器
に
開
業
し
た
の
が
13

年
前
の
こ
と
だ
。
魚
介
類
も

野
菜
も
甘
み
を
引
き
だ
し
た

味
わ
い
が
印
象
的
。

東京都狛江市元和泉1-8-12 泉の森会館1F  ☎ 03-3430-6800 
11:30〜14:00、17:30〜22:30（21:30L.O.）、水休  狛江駅

◎徒歩1分  昼1050円〜／夜 2840円〜

東京都練馬区桜台1-4-2　☎ 03-5999-1786　 12:00〜14:00、17:00〜
21:00、月休　桜台駅◎徒歩2分　昼 850円〜／夜3500円〜

東 京 都 杉 並 区 浜 田 山3-25 -12　 ☎03- 
5930-0373　 17:00〜22:30（20:30 
L.O.）、水、月1回木休  浜田山駅◎徒歩3分
3200円〜　 あり

藤
吉  

浜
田
山

和
楽  

桜
台

つ
き
じ
天
六 

狛
江

 



石
臼
挽
き
の
極
上
の
さ
ら
し
な

粉
（
そ
ば
粉
の
一
番
粉
）
と
卵
、

水
で
つ
く
る
衣
で
、
車
海
老
を

包
み
揚
げ
に
し
た
変
わ
り
天
ぷ

ら
。
太
白
胡
麻
油
と
白
絞
油
を

低
温
に
熱
し
、
よ
く
溶
い
た
衣

を
揚
げ
箸
の
先
か
ら
糸
の
よ
う

に
た
ら
し
て
網
状
に
衣
を
つ
く

る
独
特
の
揚
げ
方
が
特
徴
で
、

サ
ク
サ
ク
と
く
ず
れ
る
よ
う
に

軽
い
歯
ご
た
え
。
そ
ば
と
と
も

に
ぜ
ひ
注
文
し
た
い
逸
品
だ
。

創
業
２
１
０
余
年
。
名
物
は
一
年
中
食
べ

ら
れ
る
白
魚
た
っ
ぷ
り
の
か
き
揚
げ
で
、

先
代
の
６
代
目
主
人
が
白
魚
の
軽
く
さ

ら
り
と
し
た
味
わ
い
に
惹
か
れ
て
献
立

に
加
え
た
と
い
う
。
白
魚
か
き
揚
げ
せ

い
ろ
は
通
常
は
二
八
そ
ば
と
と
も
に
供

さ
れ
る
が
、
更
科
家
伝
の
変
わ
り
そ
ば

に
か
え
る
こ
と
も
可
能
。
夏
は
さ
わ
や

か
に
紫
蘇
や
笹
、
青
柚
子
、
生
姜
な
ど
。

更
科
系
の
重
厚
な
甘
口
の
汁
と
と
も
に
、

老
舗
の
味
を
楽
し
も
う
。

風
流
な
一
軒
家
で
い
た
だ
く
、

揚
げ
そ
ば
が
き
が
格
別
。
そ
ば

粉
と
水
を
練
り
あ
げ
、
ご
ま
油

で
香
り
よ
く
揚
げ
る
と
、
通
常

の
そ
ば
が
き
の
イ
メ
ー
ジ
を
覆

す
一
品
と
化
す
。
も
っ
ち
り
と

し
て
、
ま
る
で
山
芋
の
よ
う
な

口
の
な
か
で
と
ろ
け
る
よ
う
な

柔
ら
か
さ
は
、
誰
も
の
想
像
を

上
回
る
味
わ
い
だ
ろ
う
。
揚
げ

た
て
の
熱
々
を
海
苔
で
巻
き
、

わ
さ
び
醤
油
を
つ
け
て
手
づ
か

み
で
い
た
だ
こ
う
。

常
連
客
は
箸
を
も
ち
、
今

か
今
か
と
天
ぷ
ら
そ
ば
を

待
つ
。
そ
し
て
運
ば
れ
て

く
る
や
い
な
や
、
別
皿
に

添
え
ら
れ
た
海
老
か
き
揚

げ
を
そ
ば
の
上
に
の
せ
る
。

ジ
ュ
ッ
。
こ
の
音
と
と
も
に

天
ぷ
ら
そ
ば
は
“
一
品
の
料
理
”
と
し
て

完
成
し
、
研
ぎ
澄
ま
さ
れ
た
つ
ゆ
が
衣
に

含
ま
れ
た
油
と
融
合
し
、
コ
ク
の
あ
る
う

ま
み
を
た
た
え
た
つ
ゆ
へ
と
変
化
す
る
。

そ
ば
好
き
で
知
ら
ぬ
人
は
い
な
い
名
店
中

の
名
店
。
確
た
る
こ
だ
わ
り
が
あ
る
か
ら

こ
そ
、
開
業
以
来
、
か
き
揚
げ
の
ね
た
は

活
才
巻
海
老
、
揚
げ
油
は
太
白
胡
麻
油
と

決
め
て
い
る
。

穴
子
天
せ
い
ろ
を
た
の
む
と
、

ま
ず
で
て
く
る
の
は
そ
ば
の
み
。

そ
の
３
分
の
１
を
食
べ
終
え
よ

う
と
す
る
頃
合
を
は
か
っ
て
、

穴
子
の
天
ぷ
ら
が
供
さ
れ
る
。

こ
れ
は
主
人
、
細
川
貴
志
氏
の

「
デ
リ
ケ
ー
ト
な
そ
ば
を
先
に

召
し
あ
が
っ
て
も
ら
う
た
め
」

と
い
う
心
づ
か
い
。
同
じ
理
由

で
そ
ば
つ
ゆ
と
天
つ
ゆ
も
別
に

で
る
。“
そ
ば
屋
の
天
ぷ
ら
”と

は
一
線
を
画
す
独
自
の
流
儀
だ
。

明
治
13
年
創
業
、
や
ぶ
そ
ば
の

総
本
家
。
同
店
で
天
ぷ
ら
と
い

え
ば
、
芝
海
老
の
か
き
揚
げ
が

決
ま
り
。
そ
ば
屋
の
天
ぷ
ら
ら

し
く
、
ご
ま
油
で
濃
い
め
の
色

に
揚
げ
る
。
厚
め
に
つ
け
た
衣

を
じ
っ
く
り
と
揚
げ
固
め
る
の

で
、
つ
ゆ
に
ひ
た
っ
て
も
す
ぐ

に
は
く
ず
れ
ず
、
衣
が
ほ
ぐ
れ

る
に
つ
れ
て
ご
ま
油
の
う
ま
み

が
つ
ゆ
に
に
じ
み
で
る
。
天
ぷ

ら
そ
ば
の
醍
醐
味
だ
。

竹
や
ぶ　
柏

柏
本
店

9

そ
ば
屋
の
名
天
ぷ
ら

そ
ば
屋
の
天
ぷ
ら
は｢

そ
ば
の
具｣

。
天
ぷ
ら
屋
と
は
ひ
と
味
ち
が
う

草
庵　
前
橋

芝
大
門　
大
門

更
科
布
屋

蕎
麦
彩
膳 

隆
仙
坊　
郡
山

江
戸
蕎
麦 

ほ
そ
川　
両
国

か
ん
だ
や
ぶ
そ
ば　
淡
路
町

群馬県前橋市荻窪町
1230-1 ☎027-269 
-0936　 11:00〜
17:00（月〜14:00）、
火休　江木駅◎徒歩
5分　花衣1275円な
ど

東京都港区芝大門1-15-8　☎03-3436-3647 
11:00〜21:00（土祝〜20:00、日〜19:00）、

無休　大門駅◎徒歩1分　白魚かき揚げせいろ
1200円など　 あり

福島県郡山市清水台2- 
6-5 ☎024-932-0194 

11: 0 0 〜 15 :0 0、
18:00〜21:00､水 休
郡山駅◎徒歩8分　揚
げそばがき800円など

千葉県柏市柏1144-2　☎04-7163-
9838 11:45〜20:00（19:30L.O.）、
木 休　 柏 駅 ◎ 車15分　 天ぷらそば
2520円など　 あり

東京都墨田区亀沢1-6 
-5 ☎03-3626-1125  

11:45 〜 15:00､ 
17:30〜20:45、月、
第3火休　両国駅◎
徒歩5分  穴子天せい
ろ2450円 な ど　
あり

東京都千代田区神田
淡 路 町2-10 ☎03- 
3251-0287 11:30 
〜2 0 : 0 0（1 9 : 3 0 
L.O.）、無休　淡路町
駅◎徒歩2分　天ぷ
らそば1800円など　

あり



ご
は
ん
に
揚
げ
た
て
の
か
き
揚

げ
を
の
せ
て
塩
を
ふ
り
、
バ
ラ

バ
ラ
に
ほ
ぐ
し
て
ご
は
ん
と
混

ぜ
合
わ
せ
て
食
べ
る
の
が
「
天

ば
ら
」。
あ
っ
さ
り
天
丼
と
し

て
人
気
が
あ
る
が
、
そ
の
元
祖

が
こ
の
魚
新
だ
。
か
き
揚
げ
の

ね
た
は
芝
海
老
、
小
柱
、
い
か
、

三
つ
葉
。
塩
の
味
つ
け
だ
け
な

の
で
、
素
材
、
油
、
揚
げ
手
の

腕
の
三
拍
子
が
そ
ろ
わ
な
い
と

う
ま
く
な
ら
な
い
。
天
ば
ら
は

昼
は
単
品
も
あ
り
、
昼
夜
と
も

に
コ
ー
ス
の
〆
め
に
選
べ
る
。

昭
和
６
年
創
業
。
お
客
の
半
数

以
上
が
注
文
す
る
の
が
、
か
き

揚
げ
天
丼
。
丼
か
ら
少
し
浮
き

あ
が
っ
た
ふ
た
を
開
け
る
と
、

ご
は
ん
が
み
え
な
い
ほ
ど
の
大

き
な
か
き
揚
げ
が
ド
ン
と
の
り
、

し
ば
し
蒸
ら
さ
れ
て
食
欲
を
そ

そ
る
香
り
が
立
ち
の
ぼ
る
。
こ

れ
だ
け
で
も
大
満
足
。
ね
た
は

小
柱
、
芝
海
老
、
も
ん
ご
う
い

か
の
魚
介
の
み
。
ご
ま
油
の
香

り
豊
か
に
揚
げ
る
の
で
色
も
濃

く
一
見
し
つ
こ
そ
う
だ
が
、
食

べ
て
み
れ
ば
実
は
あ
っ
さ
り
だ
。

穴
子
が
３
本
ボ
リ
ュ
ー
ム
い
っ
ぱ

い
に
の
っ
た
穴
子
天
丼
。
１
本
50

ｇ
前
後
の
小
さ
め
の
も
の
を
高
温

で
じ
っ
く
り
と
香
ば
し
く
揚
げ
る
。

昨
年
、
開
店
20
周
年
を
機
に
２
代

目
に
継
い
で
リ
ニ
ュ
ー
ア
ル
。

先
代
、
２
代
目
と
も
に
修
業

先
の
ホ
テ
ル
オ
ー
ク
ラ
の

伝
統
を
受
け
継
い
で
い
る
。

創
業
明
治
20
年
。
浅
草
名
物
の

天
丼
と
い
え
ば
大
黒
家
と
い
わ

れ
る
ほ
ど
。
焙
煎
し
た
ご
ま
油

で
き
つ
ね
色
に
し
っ
か
り
と
香

ば
し
く
揚
げ
た
天
ぷ
ら
を
、
創

業
以
来
の
タ
レ
に
く
ぐ
ら
せ
て

熱
々
の
ご
は
ん
の
上
に
の
せ
る
。

甘
辛
く
、
濃
厚
な
タ
レ
の
風
味

と
香
り
が
江
戸
っ
子
に
は
た

ま
ら
な
い
。
い
ち
ば
ん

人
気
の
海
老
天
丼

は
丼
の
ふ
た
か

ら
海
老
が
は

み
で
る
ほ
ど

で
イ
ン
パ

ク
ト
大
。

初
代
は
屋
台
の
天
ぷ
ら
屋
と
し
て
創
業
。
丼
つ
ゆ
は
創
業
以
来
、

天
ぷ
ら
を
揚
げ
て
は
ひ
た
し
た
年
代
も
の
。
ラ
イ
ト
志
向
の
世

に
あ
っ
て
、
焙
煎
系
の
ご
ま
油
一
本
で
揚
げ
る
の
は
東
京
で
も

少
数
派
だ
が
、
濃
い
め
の
ご
ま
油
で
揚
げ
た
天
ぷ
ら
を
く
ぐ
ら

せ
る
た
め
丼
つ
ゆ
に
味
や
香
り
が
移
り
、
そ
の
分
、
砂
糖
は
他

店
に
比
べ
て
半
分
ほ
ど
で
よ
い
の
だ
と
い
う
。
だ
か
ら
こ
っ
て

り
と
し
て
い
る
よ
う
で
も
甘
っ
た
る
く
な
く
、
丼
一
杯
食
べ
て

も
、
も
た
れ
知
ら
ず
。「
う
ち
で
食
べ
る
ん
な
ら
天
丼
し
か
な
い

よ
」と
い
い
切
る
３
代
目
主
人
の
言
葉
に
う
な
ず
け
る
。

10  

食
べ
た
い
！ 

天
丼

熱
々
天
ぷ
ら
と
ご
は
ん
、
甘
辛
の
丼
つ
ゆ
の
三
重
奏

西
麻
布 

天
ぷ
ら
魚
新　
西
麻
布

天
米　
千
駄
木

大
黒
家
天
麩
羅  

浅
草

天
音  

人
形
町

つ
じ
村  

水
天
宮
前

東京都港区西麻布1-12-10 
岩田ビル2F ☎03-3796- 
4041 11:30〜14:00、
17:30〜22:00（L.O.）、日
祝休　乃木 坂 駅◎ 徒歩6
分　昼の天ばら1890円な
ど　 あり

東京都文京区千駄木3- 
23 -6 ☎ 03-3821- 
1825 11:30〜14:00、
17:00〜21:00、水休 

（祝日は営業）　西日暮
里駅◎徒歩7分　かき
揚げ天丼2000円など

東京都中央区日本橋箱崎町27-5 
ニューシティハイツ日本橋1F　☎
03-3666-3419　 11:30 〜
13:30、17:30〜20:30（ 土は 昼
のみ）､日祝休　水天宮前駅◎徒
歩3分　穴子天丼2500円など

東京都台東区浅草1-38-10 
☎03-3844-1111 11:00
〜20:30（土祝 〜 21:00）、
無休　浅草駅◎徒歩7分　
海老天丼1900円など

あり

東京都中央区日本橋蛎殻町1-13-2　☎03-3666-
0639　 11:00〜13:30、17:00〜21:00、土日
祝休　人形町駅◎徒歩3分　上天丼2300円など

あり



７
年
前
に
25
才
の
若
さ
で
店
主
と
し
て
店
を
構

え
、
立
川
の
幅
広
い
客
層
の
心
を
つ
か
ん
で
い
る

若
山
正
蔵
氏
。
酒
の
肴
か
ら
デ
ザ
ー
ト
ま
で
手

づ
く
り
し
、
常
に
新
し
い
素
材
を
求
め
て
精
進

し
て
い
る
。
４
階
の
別
館
に
は
お
座
敷
天
ぷ
ら

の
個
室
も
あ
り
、
家
族
利
用
や
接
待
に
人
気
。

｢

み
か
わ｣

の
早
乙
女
哲
哉
氏
の
も
と
で
17
年
間

修
業
を
積
ん
だ
中
川
崇
氏
。
２
０
０
４
年
に
35

才
で
独
立
し
、
築
地
に
店
を
構
え
た
。
天
才
と

い
わ
れ
る
師
匠
の
天
ぷ
ら
を
い
つ
か
超
え
て
恩

返
し
を
す
る
と
心
に
決
め
、日
夜
真
摯
な
姿
勢
で

自
ら
の
天
ぷ
ら
を
追
究
し
て
い
る
。

｢

楽
亭｣

で
修
業
し
た
店
主
の
清
水
良
晃
氏
。
一

度
に
揚
げ
る
の
は
何
組
か
の
お
客
に
対
し
て
の

み
。
そ
し
て
ひ
と
通
り
あ
げ
る
と
、
太
白
胡
麻
油

の
揚
げ
油
を
そ
っ
く
り
入
れ
か
え
る
徹
底
ぶ
り
。

太
白
胡
麻
油
の
軽
い
天
ぷ
ら
は
１
０
０
種
以
上

の
リ
ス
ト
を
用
意
す
る
ワ
イ
ン
に
よ
く
合
う
。

東京都中央区築地2-14-2 築地NY
ビル1F　 ☎03-3546-7335　
11:30〜13:30､17:00〜21:00､月
休　築地 駅◎ 徒 歩2分　昼4725
円〜／夜6090円〜 

東京都立川市曙町2-22-23 木村ビ
ル3、4F　☎042-525-0222  
11:30〜14:00（L.O.）、17:00 〜
22:00（21:30L.O.）、月休  立川駅
◎徒歩2分　昼900円〜／夜4800
円〜　 あり

東京都中央区築地3-16-9 アーバン
メ イ ツ ビ ル B1F　 ☎03-3546-
2622　 17:00〜21:00（L.O.）、
月 休　 築 地 駅 ◎ 徒 歩2分　1万
2600円〜

わ
か
や
ま　
立
川

清
壽　
築
地
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神
奈
川
・
千
葉
・
茨
城
の
名
店

鎌
倉
の
小
町
通
り
の
老

舗
。
夏
８
月
の
解
禁
か

ら
９
月
ま
で
は
常
連
客

待
望
の
伊
勢
海
老
の
天

ぷ
ら
が
登
場
。
国
産
限

定
で
２
０
０
ｇ
程
度
の

味
が
い
ち
ば
ん
い
い
大

き
さ
を
豪
快
に
丸
ご
と

一
尾
揚
げ
る
。
レ
ア
で

ぷ
り
ん
ぷ
り
ん
の
噛
み

ご
た
え
が
た
ま
ら
な
い
。

｢

天
ぷ
ら
は
生
の
魚
で
な
け
れ

ば｣

を
モ
ッ
ト
ー
に
、
築
地
で

仕
入
れ
た
活
魚
を
お
客
の
目
の

前
で
さ
ば
い
て
揚
げ
る
。
身
が

締
ま
っ
た
魚
介
は
揚
げ
る
と
肉

厚
に
ぶ
り
ん
と
盛
り
あ
が
り
、

歯
触
り
も
最
高
。
小
柱
の
の
り

巻
き
や
蛤
、
柳
葉
魚
、
あ
わ
び

な
ど
、
お
好
み
の
細
工
も
の
天

ぷ
ら
を
ぜ
ひ
。

殻
ご
と
衣
を
つ
け
て
揚
げ
た
蛤
、

丸
ご
と
の
鮑
、
生
牡
蠣
を
詰
め

た
ピ
ー
マ
ン
な
ど
、
魚
介
類
の

変
わ
り
揚
げ
が
人
気
。
店
名
に

「
活
魚
」と
冠
し
て
い
る
だ
け
あ

り
、
魚
介
ね
た
の
鮮
度
の
よ
さ

は
い
う
ま
で
も
な
く
、
軽
く
さ

っ
く
り
と
揚
げ
た
天
ぷ
ら
は
い

く
つ
で
も
食
べ
ら
れ
る
。
煎
茶

を
注
ぐ
天
茶
も
お
す
す
め
。

平
塚
の
住
宅
街
。
独
自
の
し
っ

と
り
と
し
た
揚
が
り
の
天
ぷ
ら

を
得
意
と
し
た
父
の
あ
と
を
継

ぎ
、
今
は
京
都
の
料
亭
で
修
業

し
た
若
主
人
が
切
り
盛
り
す
る
。

神
奈
川
の
漁
港
に
揚
が
る
鮮
度

抜
群
の
魚
介
の
天
ぷ
ら
も
い
い

が
、
四
季
の
日
本
料
理
と
と
も

に
酒
を
飲
み
な
が
ら
食
事
で
き

る
の
が
う
れ
し
い
。

神奈川県鎌倉市小町1-6-13 寿ビル2F　☎ 0467-
22-2696　 11:30〜14:00､17:00〜19:30（夜は
要予約）、月休（祝日は営業）　鎌倉駅◎徒歩2分　昼
1890円〜／夜 2310円〜　 あり

神奈川県横浜市磯子区森1-2-1 同潤会磯子ハイツ1F　☎ 045-752-2220　 11:30〜
14:00、16:30〜21:30､水休　磯子駅◎徒歩5分　昼／夜1500円〜

神 奈 川 県 横 浜 市 神 奈 川 区 二ツ谷 町6-1　 ☎ 045-313-1671　 11:00〜14:00、
17:00〜22:00、日休　東神奈川駅徒歩 6分　昼 800円〜／夜 2500円〜

神奈川県平塚市龍城ケ丘8-3　☎ 0463-35-5678　 17:30〜22:00（昼は前日ま
での予約のみ営業）、日休　平塚駅◎徒歩約15分　昼5250円〜／夜7350円〜

若
手
・

新
店
に

期
待
大
！

日
本
の
天
ぷ
ら
の

将
来
を
担
う
若
い
世
代
。

師
匠
の
教
え
を
継
ぎ
、

さ
ら
に
進
化
を
つ
づ
け
る

若
い
店
主
を
応
援
し
ま
す
。

ひ
ろ
み 

鎌
倉

井
筒  

磯
子

八
勢 

東
神
奈
川

天
一
坊 

平
塚

な
か
が
わ　
築
地



店
主
の
楠
忠
師
氏
は
日
本
料
理

を
修
業
し
た
末
に
、
天
ぷ
ら
の

素
材
の
よ
さ
を
引
き
だ
す
技
術

に
魅
力
を
感
じ
て
転
身
。
得
意

は
野
菜
の
天
ぷ
ら
で
、
夏
な
ら

ば
と
う
も
ろ
こ
し
が
イ
チ
押
し
。

岩
塩
と
ア
ル
コ
ー
ル
を
ふ
っ
て

半
日
お
き
、
蒸
し
て
ひ
と
晩
お

き
、
芯
ま
で
浸
透
さ
せ
た
塩
分

で
甘
み
を
増
す
下
準
備
に
丸
２

日
か
け
る
。
こ
れ
を
揚
げ
る
と
、

甘
み
が
そ
れ
は
濃
く
な
る
の
だ
。

東京都港区赤坂9-7-4 東京ミッドタウン･ガーデンテラ
ス3F　☎03-5413-3577　 11:00〜14:00（L.O.）、
17:00〜22:00（L.O.）、土日祝は通し営業（日祝〜
21:00L.O.）、無休　六本木駅◎徒歩2分　昼 2890円
〜／夜9450円〜　 あり

く
す
の
き　
名
古
屋
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赤
坂
界
隈
で
も
屈
指
の
老
舗
。
先
代
の

父
を
継
い
で
、
お
そ
ら
く
世
界
で
た
だ

一
人
の
女
性
職
人
、
高
畑
粧
由
里
氏
が

揚
げ
場
を
守
っ
て
い
る
。
笑
顔
を
た
や

さ
ぬ
母
娘
の
連
携
で
切
り
盛
り
し
、
今

も
昔
も
変
わ
ら
ぬ
繁
盛
ぶ
り
。
昼
は
名

物
か
き
揚
げ
天
丼
を
求
め
る
サ
ラ
リ
ー

マ
ン
や
Ｏ
Ｌ
で
す
ぐ
に
満
席
に
な
る
。

｢

て
ん
ぷ
ら
山
の
上｣

初
の
支
店
と
し
て
、
東

京
ミ
ッ
ド
タ
ウ
ン
開
業
時
に
オ
ー
プ
ン
。
料
理

長
の
前
平
智
一
氏
は
、
山
の
上
の
伝
統
を
踏
襲

し
な
が
ら
、
六
本
木
と
い
う
土
地
柄
に
合
わ
せ

た
実
に
居
心
地
の
い
い“
天
ぷ
ら
の
レ
ス
ト
ラ

ン
”を
生
み
だ
し
た
。
夏
限
定
の
冷
や
し
天
茶

は
同
店
だ
け
の
ス
ペ
シ
ャ
ル
メ
ニ
ュ
ー
。
ぜ
ひ
！

東京都港区赤坂3-6-10 第3セイコービル2F  
☎ 03-3584-3746  11:30〜14:00、
18:30〜22:00（20:30L.O.）、土日祝休  赤坂
駅◎徒歩3分　昼1400円〜／夜7350円〜

名古屋市北区若葉通3-16-1 大脇ビル1F　☎052-
911-6181　 18:00〜22:00（21:00L.O.）、昼は
予約のみ営業､日、他不定休　平安通駅◎徒歩3分
昼5500円〜／夜8400円〜　 あり

天
茂　
赤
坂

て
ん
ぷ
ら
山
の
上

R
oppongi　

六
本
木

銀
座
天
一
出
身
の
主
人
が
揚
げ

る
天
ぷ
ら
は
、
と
に
か
く
軽
く

あ
っ
さ
り
と
し
て
、
つ
い
つ
い

食
べ
す
ぎ
て
し
ま
う
と
お
客
に

い
わ
れ
る
ほ
ど
。
千
葉
駅
に
ほ

ど
近
い
立
地
だ
が
、
通
り
の
喧

噪
と
は
無
縁
の
居
心
地
の
い
い

落
ち
着
い
た
雰
囲
気
。
昼
夜
と

も
に
手
頃
な
価
格
か
ら
天
ぷ
ら

を
楽
し
め
る
。

で
き
る
か
ぎ
り
江
戸
前
の
ね
た

に
こ
だ
わ
り
、
な
か
で
も
夏
の

房
総
の
青
鮑
は
開
店
以
来
の
定

番
。
コ
リ
コ
リ
の
身
が
、
揚
げ

て
熱
が
入
る
と
ふ
ん
わ
り
と
柔

ら
か
く
変
化
す
る
。
こ
れ
を
南

高
培
の
梅
肉
で
い
た
だ
く
の
が

乙
。
大
和
芋
の
す
り
お
ろ
し
と

海
苔
で
包
ん
で
揚
げ
た
肝
も
磯

の
香
り
に
あ
ふ
れ
て
美
味
。

つ
な
八
各
店
で
23
年
間
揚

げ
場
に
立
っ
た
主
人
が
、

松
戸
で
お
い
し
い
天
ぷ
ら

を
食
べ
て
も
ら
い
た
い
と

開
店
。
う
ま
い
、
素
材
に

こ
だ
わ
っ
た
本
格
派
、
安

価
、
居
心
地
の
よ
さ
と
四

拍
子
そ
ろ
っ
た
同
店
に

は
、
月
に
１
回
は
当
た
り

前
、
週
に
１
回
や
っ
て
く

る
お
客
も
多
い
。
揚
げ
油

は
太
白
胡
麻
油
一
本
だ
。

カ
ウ
ン
タ
ー
15
席
。
銀
座
天
一

出
身
の
主
人
が
め
ざ
す
の
は
、

一
口
め
で
サ
ク
ッ
と
軽
く
、二
、

三
口
と
衣
が
口
の
な
か
で
溶
け

て
い
く
よ
う
な
天
ぷ
ら
。
年
間

を
通
し
て
25
種
類
ほ
ど
の
ね
た

を
そ
ろ
え
る
が
、海
老
し
ん
じ
ょ

を
詰
め
た
地
元
特
産
の
れ
ん
こ

ん
、
30
年
前
か
ら
だ
し
て
い
る

雲
丹
の
海
苔
巻
き
が
お
す
す
め
。

千葉市中央区富士見 2-7-15 榎本ビルB1Ｆ　☎ 043-221-7380　 11:30〜14:00、17:00
〜21:00、月休　千葉中央駅◎徒歩約7分　昼945円〜／夜3575円〜

千葉県富里市七栄323-15　☎ 0476-92-0772　 11:30〜14:15、17:30〜21:00、水、日
休　富里IC◎車 5分　昼945円〜／夜4800円〜　 あり

千葉県松戸市二十世紀が丘梨元町5-4　☎ 047-701-
8777　 11:00〜14:30（14:00L.O.）、17:00〜21:00

（20:30L.O.）、水、第2 木休（水曜が祝日の場合は翌日休）
松戸駅◎車10分　昼900円〜夜1500円〜

茨城県土浦市永国981-3　☎ 029-823-2822　 11:30〜14:00（13:40L.O.）、17:30〜
21:30（21:00L.O.）、日休　土浦駅◎車15分　昼1890円〜／夜4830円〜

天
乙 

松
戸

天
優  

富
里

神
田 

千
葉

く
に
さ
き 

土
浦



｢

腕
は
一
流
、
値
段
は
三
流｣
。
平
日
の
昼
で
も
２
５
０

人
が
訪
れ
る
大
繁
盛
店
。
名
物
の
か
き
揚
丼
は
海
老
と

三
つ
葉
で
シ
ン
プ
ル
だ
が
、
味
が
染
み
や
す
い
よ
う
に

手
で
ち
ぎ
っ
た
海
老
が
10
尾
分
も
入
り
、
衣
で
か
ろ
う
じ

て
ひ
と
つ
に
ま
と
め
ら
れ
て
い
る
。
そ
の
は
ら
り
と
ほ
ぐ

れ
る
よ
う
に
軽
い
こ
と
、
病
み
つ
き
に
な
る
お
い
し
さ
だ
。

沖
縄
で
本
格
的
な
天
ぷ
ら

を
食
べ
ら
れ
る
稀
少
店
。

ね
た
は
沖
縄
産
の
力
強
い

素
材
が
豊
富
で
、
お
な
じ

み
の
ゴ
ー
ヤ
ー
は
厚
切
り

に
し
て
芯
の
ワ
タ
ご
と
揚

げ
る
。
こ
う
す
る
と
ワ
タ

の
苦
み
も
や
わ
ら
ぎ
、
水

分
を
逃
さ
な
い
の
で
驚
く

ほ
ど
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
天
ぷ

ら
と
な
る
。
他
に
も
島
ら

っ
き
ょ
う
、
ウ
リ
ズ
ン
、
島

に
ん
じ
ん
、
魚
介
類
で
は

地
元
産
の
車
海
老
や
島
う

に
、も
ず
く
な
ど
…
、そ
の

日
の
ね
た
を
聞
く
だ
け
で

期
待
感
い
っ
ぱ
い
だ
。

飛
騨
高
山
は
自
然
豊
か

な
土
地
。
主
人
夫
妻
が
毎

朝
山
に
入
り
、
４
時
間
か

け
て
摘
ん
だ
野
草
が
、
同

店
名
物
の
天
ぷ
ら
と
な
る
。

木
の
新
芽
や
花
、
葉
…
、

四
季
折
々
の
自
然
の
ま
ま

の
野
草
は
意
外
に
も
味
は

や
さ
し
く
、
人
間
を
元
気

に
し
て
く
れ
る
パ
ワ
ー
を

持
っ
て
い
る
。
全
国
か
ら

足
を
運
ぶ
常
連
は
「
元
気

を
も
ら
い
に
」同
店
に
や

っ
て
く
る
。

大
阪
で
い
ち
ば
ん
ホ
ッ
ト
な
ス
ポ
ッ
ト
、
大
阪
駅
の
ス
テ

ー
シ
ョ
ン
シ
テ
ィ
に
２
月
に
オ
ー
プ
ン
し
た
ば
か
り
の

新
店
。
シ
ョ
ッ
ピ
ン
グ
の
つ
い
で
に
天
ぷ
ら
を
と
い
う
利

用
が
多
く
、
女
性
向
き
の
手
軽
な
コ
ー
ス
も
そ
ろ
え
て
い

る
。
江
戸
前
の
ご
ま

油
の
香
り
が
す
る
本

格
天
ぷ
ら
は
大
阪
で

は
稀
少
だ
。

「
天
ぷ
ら
の
お
い
し
さ

を
地
元
郡
山
の
人
た
ち

に
知
っ
て
も
ら
い
た
い
」

と
い
う
主
人
が
、
毎
日

築
地
か
ら
活
海
老
や
穴

子
、
き
す
を
仕
入
れ
、

太
白
胡
麻
油
１
０
０
％

で
揚
げ
て
い
る
。
カ
ウ

ン
タ
ー
９
席
、
テ
ー
ブ

ル
14
席
、
座
敷
も
あ
る

広
々
と
し
た
店
内
は
、

子
供
連
れ
の
フ
ァ
ミ
リ

ー
か
ら
年
配
客
ま
で
幅

広
い
層
で
に
ぎ
わ
う
。

名
古
屋
で
本
格
的
な
天
ぷ

ら
と
い
っ
た
ら
、
こ
ち
ら
。

山
の
上
ホ
テ
ル
出
身
の
主

人
が
天
ぷ
ら
は
も
ち
ろ
ん
、

突
き
だ
し
か
ら
デ
ザ
ー
ト

ま
で
手
を
掛
け
て
い
る
。

愛
知
県
は
三
河
湾
や
桑
名

で
天
ぷ
ら
向
き
の
魚
介
が

と
れ
る
。
日
本
一
と
い
う

は
ま
ぐ
り
や
白
魚
、
夏
に

は
穴
子
や
ぎ
ん
ぽ
う
な
ど

四
季
の
味
を
楽
し
め
る
。

銀
座
ハ
ゲ
天 

大
阪

大
阪
ス
テ
ー
シ
ョ
ン
シ
テ
ィ
店

つ
る
つ
る
亭 

高
山

1313

全
国
の
名
店

ご
ま
油
の
香
り
高
い
天
ぷ
ら
を
全
国
各
地
で

天
川 

那
覇

光
村 
名
古
屋

佐
久
間 

郡
山

天
㐂 

名
古
屋

名 古 屋 市 北 区 清 水3-19-18　 ☎
052-911-3512  11:00〜14:00

（13:30 L .O .）、17:00 〜 22:00
（21:30L.O.）、水休　清水駅◎徒歩
3分　昼／夜1200円〜　 あり

沖 縄 県 那 覇 市 松 山
2-7-5　 ☎098-861-
3865　 11:30〜
1 4 : 0 0 ､17 : 0 0 〜
22:00､日休　美栄橋
◎徒歩6分  昼1000
円〜／夜5000円〜

岐阜県高山市花岡町
3-99-11 ☎0577-34-
1219 11:30〜売切
れまで（要予約）、不定
休　高山駅◎徒歩15
分  2000円〜

大 阪 市 北 区梅 田3-1-1 
大阪ステーションシティ
･サウスゲートビル16F 
☎06-6345-1006 
11:00〜23:00（22:30 
L.O.）、無休　大阪駅◎す
ぐ 昼1500円 〜 ／ 夜
2000円〜　 あり

福島県郡山市富田町
字山王林 49 -7　☎
024-933-7804　 

11:00〜14:00、
17:00〜20:00、月
休（祝日の場合は翌
日休）　郡山駅◎車
10分　 昼945円 〜
／夜1890円〜

名 古 屋 市 中 区 栄 
5-19-21 八光ビル1F
☎052-242-1691  
17:30〜20:30（L.O.）、 
水、第 2・３火休　 矢
場町駅◎ 徒歩5分　
7500円〜
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応募方法
官製ハガキにお名前、郵便番号、ご住所、お電話番号、年齢を明記の上、下記
までお送りください。「ごま油の四季」および太白胡麻油・太香胡麻油など弊社
商品の感想もぜひお寄せください。

〒443 - 0036　愛知県蒲郡市浜町11　竹本油脂㈱ 
「ごま油の四季総集編プレゼント」係まで

＜応募締切＞
● 第１回め　2011年6月30日（木）消印有効
● 第２回め　2011年7月31日（日）消印有効
● 第３回め　2011年8月31日（水）消印有効

LOVE FOR SESAME OILNEW

好評発売中！
「セサミン クッキングオイル」

　竹本油脂が2010年12月に新発売した
「セサミン クッキングオイル」は、「キャノーラ
油」に「太白胡麻油」をブレンドした新発想
のオイル。コレステロールはゼロで、軽くさ
らりとして、毎日のお料理に万能に使えま
す。ご家庭での揚げもの、炒めもの、ドレ
ッシングなどにぜひお試しください！
※「セサミン」「Sesamin」「太白胡麻油」は竹本油
脂の登録商標です。

「ごま油の四季」100号記念に感謝の思いを込めて
限定版『スペシャル総集編3巻セット』をプレゼント！
　おかげさまで「ごま油の四季」は
今号で創刊100号を迎えました。創
刊は1986年秋のこと。創刊号の1ペ
ージめで料理を披露してくださった
のは、新橋「京味」の西 健一郎さん。
以来、料理のプロに愛される上質な
ごま油「太白胡麻油」と「太香胡麻油」

（当時の旧称は極上胡麻油）を使っ
た名品をご紹介してきました。ご登
場いただいた料理人さんや料理研究
家の方たちは、総勢約500名。25
年間にわたる料理の歴史が限定版

『スペシャル総集編』でお楽しみいた
だけます。
　この総集編3巻セットを、創刊
100号記念として3ヵ月連続で毎月
100名様（計300名）にプレゼントい
たします。ふるってご応募いただき、
おいしくてヘルシーなごま油を使っ
た料理の数々をご堪能ください。

セサミン クッキングオイル　600g

●	商品情報はホームページ
		 http : / /www.gomaabura.jp の
		 「楽天市場」コーナーをご覧ください。

●	通信販売に関するお問合せ
		 0120-77-1150（平日9:00〜17:00）

ごま油は身体にやさしい油です
全国への通信販売もご利用ください

純正胡麻ラー油 
150g

太白胡麻油 太香胡麻油
450gシリーズ

太香胡麻油 濃口


